MENU NOCHEBUENA

Aperitivos

Tartar de attin rojo Balfego6 sobre crujiente de hoja de shiso
Bomboén de foie almendrado con albaricoque avainillado

Entrante

Bullabesa de carabinero, rape y frégola sarda

Principal de pescado

Wellington de lubina, duxelle de setas y jugo de ave

Principal de carne

Timbal de cordero a baja temperatura, glaseado de oporto, manzana asada y salsifis

Prepostre

Sorbete de mango y fruta de la pasion

Postre

Pifia asada con jengibre, vainilla y galleta de almendra

Bodega

Jardin de Lucia - D.O. Rias Baixas - Albarifio
La Locomotora - D.O.Ca. Rioja - Tempranillo
Juvé & Camps Essential Parpura

Aguay café

175 €
IVA incluido



