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180€
I.V.A. incluido. Pan, agua con y sin gas y café incluidos

A P E R I T I V O S

Dado de atún rojo Balfegó aliñado
Lingote de foie gras, pan de especias y gel de Pedro Ximénez
Mini brioche de rabo de toro y encurtidos
Croqueta de carabinero

E N T R A N T E

Crema suave de puerros asados con navajas gallegas

P E S C A D O

Lomo de lubina, salsa blanca y tirabeques

C A R N E

Paletilla de cordero lechal deshuesada con manzana asada y tomates semisecos

P R E  P O S T R E

Sorbete mango y cava

P O S T R E

Sopa de chocolate blanco, frambuesas estofadas con vainilla y sorbete de coco

B O D E G A

Espumoso: Gran Juve & Camps 2017 Cava Gran Reserva (D.O. Cava) 
Blanco: Gran vino de Pazo Barrantes 2021 (D.O. Rias Baixas)  
Tinto: Sela bodegas Roda 2022 (D.O.Ca. Rioja) 
Dulce:  Toro Albalá Don P.X. 2021 (D.O. Montilla Moriles)

N O C H E B U E N A 
24 de  dic i embre
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280€
I.V.A. incluido. Pan, agua con y sin gas y café incluidos

A P E R I T I V O S

Cuajada de foie, frutos rojos y maíz crujiente
Salpicón de pulpo y berberechos
Tempura de merluza y mayonesa de cebollino
Carpaccio de presa ibérica de bellota y mostaza antigua

E N T R A N T E

Ensalada tibia de vieiras a la brasa, langostinos aliñados y cítricos

P E S C A D O 

Rodaballo asado con fondo tostado de sus espinas y setas salteadas

C A R N E

Solomillo albardado en panceta ibérica y milhojas de patata

P R E  P O S T R E

Sorbete de manzana verde y calvados

P O S T R E

Piña asada, crema de mascarpone y helado de almendras

B O D E G A

Espumoso:  GH Mumm Millesimé 2015 (A.O.C. Champagne)  
Blanco:  Abadia Retuerta Le Domaine 2022 (D.O.P. Abadía Retuerta)  
Tinto: Marqués de Murrieta 2019 (D.O.Ca. Rioja)
Dulce: Toro Albalá Don P.X. 2021 (D.O. Montilla Moriles)

N O C H E V I E J A
31 de  dic i embre



C O N T A C T O  Y  R E S E R V A S

De 13:30h a 15:00h y de 20:00h a 22:00h
C. del Marqués de Valdeiglesias, 1, 28004 Madrid 
sales@theprincipalmadridhotel.com
+34 91 521 87 43


